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CONSERVACIÓN DESCONGELACIÓN COCCIÓN · % HUMEDAD TIEMPO

Cocción

TIPO PESO UNIDAD FORMATO

UNIDADES/CAJA MEDIDAS CAJA CAJAS/PALÉ PESO CAJA

Just for
Bread Lovers

Valor nutricional  100g de producto   

Valor E 
(kcal)

Valor E 
(kJ)

Grasas 
(g)

Ácidos 
grasos 

saturados 

Hidratos de 
carbono (g)

Azúcares 
(g)

Proteínas 
(g)

Sal 
(g)

Fibra 
(g)

* Peso precocido

BRIOCHE REDONDO SIN SÉSAMO 55g
PA00153

BOLLERÍA
Pan cocido y ultracongelado.

55 g* 

40x40x20 cm 60 1,7 kg

6 meses -18ºC

Neutro

30

13 Ø cm

15’ - -

Harina de trigo, agua, huevo, azúcar, mantequilla (leche), levadura, leche en polvo, mejorante 
(harina de trigo), sal. 

Tierno, ligero y ágil
Nuestras piezas de bollería son perfectas para tus desayunos o meriendas. 

De fácil preparación y de una excelente calidad. 
Puedes utilizar nuestra bollería neutra o rellenarla con embutidos, quesos, vegetales, chocolate… 

Producto sometido a congelación tras su elaboración; una vez descongelado no volver a congelar. 
Una vez descongelado no necesita refrigeración para su conservación; mantener en lugar fresco y seco.

Este documento es propiedad de L’Essència del Blat, S.L. Todos los derechos reservados. Queda prohibida cualquier forma de reproducción, distribución, comunicación pública o transformación de éste. Producto producido por RGSEAA 20.41410/M para Triticum.

191 805 4,08 1,3 27 3 9,5 0,58 2,4

Contiene gluten, leche y sus derivados (incluyendo la lactosa) y huevo. Puede contener trazas de soja, frutos secos y sésamo.


